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BASES PARA PARTICIPAR EN EL CERTAMEN DE  

LA FIESTA DE LA MATANZA 2021/2022  

 

1.- El Departamento de Turismo de la Diputación de Salamanca premiará al municipio que a 

su juicio ha realizado un mayor esfuerzo en la recreación de “La Fiesta de la Matanza Tradicional” en 

la edición 2021/2022. 

2.- Este certamen está destinado a los municipios que forman parte del Programa “Fiesta de la 

Matanza Tradicional” 2021/2022 de la Diputación de Salamanca. 

3.- Los aspectos que se valorarán son: organización y gestión de la actividad, tradiciones, 

gastronomía, ambientación, vestuario, instrumental utilizado, otros. 

4.- La comisión valoradora estará formada por:  

El Diputado de Turismo y Patrimonio y dos técnicos del Departamento de Turismo. 

 

5.- Para la valoración y elección del municipio, la comisión tendrá en cuenta:   

El dossier enviado por el municipio, si algún municipio no lo envía entenderemos que no quiere 

participar en el certamen  

7.- El municipio seleccionado contará para la Matanza 2022/2023 con: 

 Una carpa 

 Una actuación musical 

 Una degustación con productos tradicionales 
 

8.- El municipio que resulte seleccionado se dará a conocer en la presentación de la matanza 

2022/2023. 

El dossier deberá contener una breve descripción de los distintos apartados, acompañada de 

un número de fotografías tomadas durante la jornada. Este debe enviarse antes del día 31 de marzo, 

en formato pdf, por correo electrónico a: turismo@lasalina.es  

Para mayor información enviar un correo a: p.matilla@lasalina.es 

mailto:turismo@lasalina.es
mailto:p.matilla@lasalina.es


ORGANIZACIÓN Y GESTIÓN DE LA ACTIVIDAD 

DESCRIPCIÓN (programación, otras actividades, relación entre la organización y el 
Maestro de Ceremonias, etc.):  

 

 

 

 

 

  

 

IMÁGENES: 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La organización de esta jornada típica corre a cargo del Excmo. Ayuntamiento de Ciudad Rodrigo, 
Delegación de ferias no ganaderas, en la que participan de forma totalmente desinteresada antiguos matarifes 
del ayuntamiento, integrantes de las Asociaciones del Botón Charro y del Grupo de mujeres Amanecer, alumnos 
del programa de formación y empleo municipal AFE culture27, grupo de baile Roble Charro, Tamborilero 
Bustos y acompañantes y maestros de ceremonia; en este último caso, con quiénes hemos contado, ha sido con la 
participación de dos integrantes del grupo Zajoril, con los que nos hemos puesto en contacto desde el primer 
momento y hemos llevado a cabo una buena relación y organización, tanto para que ellos se sintieran cómodos 
con todo lo que necesitaran, como para poder desarrollar su trabajo dentro de la matanza. 

Tal  y como pueden ver en la imagen adjunta, nuestra Feria de Botijeros en la que se enmarca la matanza 
tradicional, abarca un amplio abanico de actividades, desde las faenas tradicionales del sacrificio del cerdo, 
degustación de productos típicos, folklore charro, homenaje, sorteo de lotes, mercado o juegos tradicionales para 
toda la familia. 



TRADICIONES 

DESCRIPCIÓN (proceso de la matanza: fases, ritos, singularidades…; papeles 
masculinos y femeninos, etc.):  
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El proceso de la matanza pasa por varias fases a lo largo de la misma. Tradicionalmente se han repartido los 
papeles masculino y femenino ejerciendo cada uno varias labores tal y como se pueden ver en las fotos; aunque ya 
se comparten dichas tareas, sigue estando arraigada la función de cada uno. 

Por ejemplo los hombres, se encargan del aturdimiento, chamuscado y escarnado de las carnes en un primer 
momento, mientras que las mujeres recogen la sangre y lavan las tripas. Tras esto, días antes ya se habrá preparado 
y atado otras tripas, se habrán pelado ajos, cortado cuerdas, para que, una vez que se ha deshecho el cerdo por 
completo y se han ido extrayendo sus diferentes partes, se proceda a enfusar la carne adobada de diferentes 
maneras para dar lugar al chorizo, salchichón, morcilla, lomo… 

Los hombres se encargan de ir preparando y colgando cada una de las partes del cerdo en los varales, 
mientras que las mujeres se dedican a enfusar al tiempo que se van cocinando las llamadas probaduras.  

Al finalizar, mientras los hombres se encargan de colocar los embutidos para comenzar su curación, las 
mujeres lavan todos los útiles y cacharros utilizados a lo largo de la misma. A grandes rasgos éstas son algunas de 
las faenas más puntuales dentro de la matanza, aunque hay muchas otras antes, durante y después de la misma. 



GASTRONOMÍA 

DESCRIPCIÓN (degustación de productos de la matanza, degustación de productos 
de la comarca, etc.): 
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 V.M.G 

Durante más de 25 años que se lleva celebrando la matanza tradicional en Ciudad Rodrigo, ha sido 
siempre tradición la degustación de productos de la matanza así como otros típicos de la zona.  

Como se puede ver en el programa, desde primera hora de la mañana y durante el resto de la jornada, se 
ofrecen perrunillas y mantecados acompañados de aguardiente. 

Después como almuerzo, se degustan las delicias de los productos cárnicos del cerdo, probadura de 
chorizo, morcilla, hígado guisado y las patatas meneás con torreznos, acompañados de vino dulce.  

Por otra parte en la variedad de puestos del mercado, se ofrecen a probar diferentes productos típicos de 
la zona como pueden ser queso, farinato, almendras, turrón, rosquillas... entre muchos otros que tienen a la 
venta. 



 

AMBIENTACIÓN 

DESCRIPCIÓN (lugar del evento, puesta en escena, repertorio musical, etc.):  
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Como es conocido por todos, Ciudad Rodrigo es uno de los pueblos más bonitos de España, por este 
motivo, ubicamos esta feria dentro de dos plazas claves en nuestro municipio.  

Por una parte, dentro de la plaza del Buen Alcalde, entorno recogido con balcones y arcos, al pie de 
Cerralbo, se presta al desarrollo de diversas actividades ambientado con diversos carteles alusivos y con la puesta 
en escena de las faenas de la matanza, degustación de productos, puestos de mercado o bailes tradicionales.  En 
la Plaza Mayor, núcleo histórico central, debido a su gran extensión, acoge a diferentes puestos de mercado, 
exhibiciones, bailes y pasacalles tradicionales así como multitud de juegos tradicionales a tamaño gigante para 
toda la familia. 

En cuanto al repertorio musical, contamos con José Manuel de Bustos quien lleva acudiendo a esta feria 
con otros tamborileros procedentes de su Escuela de Tamborileros desde hace muchos años junto con la 
Asociación Roble Charro y otras personas, que nos hacen recrear y no olvidar las raíces de estos bailes tan 
típicos y regionales con los que cuenta la provincia de Salamanca. 



PERSONAL 

DESCRIPCIÓN (figuras representativas, vestuario masculino y femenino, labor e 
indumentaria del Maestro de Ceremonias, figura del tamborilero, etc.): 

 

 

 

 

 

 

 

IMÁGENES: 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Si echamos un vistazo a las diferentes personas que componen esta feria, podemos destacar la figura de 
algunas más representativas dentro de la misma: Los tres matarifes, quienes se encargan de matar y deshacer el 
cebón. Las mujeres y otros hombres ataviados con trajes tradicionales de mondongueras, quienes se encargan de 
labores principales como las que hemos descrito en el apartado referido a las faenas de la matanza.  

El maestro de ceremonias, en este caso hemos contado con dos integrantes de la asociación Zajoríl 
procedentes de La Alberca, José Fernando y María Teresa, que, vestidos con traje típico para la ocasión, han ido 
narrando, de forma simpática y amena e interactuando con el público con vocabulario específico de la matanza, 
cada una de las faenas y costumbres que se desarrollan a lo largo de la misma.  

Los tamborileros y otras personas que han acudido con el traje típico tradicional charro así como cada 
uno de los accesorios e indumentaria que lo componen dotando de gran vistosidad y colorido al evento.  



INSTRUMENTAL 

DESCRIPCIÓN (útiles, máquinas y menaje empleados): 
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Tal y como se puede apreciar en la pequeña muestra de fotos que adjuntamos, existe un gran número de 
útiles, máquinas y menaje empleados a lo largo de toda la realización de la matanza tradicional como pueden 
ser: 

Aturdidor y chamuscador a primera hora de la mañana procediendo así con la muerte del cerdo, así como 
cuchillos de diferentes tamaños para ir deshaciéndolo y echando las carnes en artesas donde, una vez 
compuestas con diferentes ingredientes,  se amasa a mano para después convertirlas en embutidos con la 
máquina de enfusar. Para la cocción del agua, patatas y demás, se utilizan cacerolas grandes y utensilios como 
cucharas de madera o estrelladeras para sacar la carne y torreznos de las sartenes.  

También, diferentes cuencos y jarras de barro tradicionales, por ejemplo para echar los ajos. Una vez que el 
embutido está enfusado y el cerdo despiezado, se utilizan los varales para ir colocando toda la carne y proceder a 
su curación.  



OTROS 

DESCRIPCIÓN (exposiciones, talleres, rutas gastronómicas, concursos, etc.): 
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Hay otras actividades que complementan la feria de botijeros junto con la matanza tradicional. Entre 
éstas, el sorteo entre los asistentes de dos lotes de productos del cerdo compuestos por un jamón y un lomo del 
cerdo cada uno de ellos. 

La exposición de artesanía con la participación de algunos artesanos trabajando en directo en cada uno 
de sus puestos o elaborando productos gastronómicos que ofrecen a los asistentes para su degustación. Grupo de 
mujeres realizando las labores del encaje de bolillos y enseñando sus trabajos a todo el que lo desee. 

Juegos tradicionales y animación de calle tanto para niños como adultos para disfrutar en familia de 
antiguos juguetes como por ejemplo,  los bolos, el aro, el tres en raya... todos ellos a tamaño gigante. 

Homenaje a las hermanas Olayas, tres conocidas hermanas que llevan participando más de 27 años en la 
jornada de la matanza tradicional en nuestro municipio, cediendo sus aperos, útiles y maquinaria propia así 
como su trabajo y esfuerzo. Dos de ellas, por su avanzada edad y asuntos personales, este año ya nos han dejado 
de acompañar. 



 

 

Como han podido observar a lo largo de este dossier, la feria de botijeros es un evento de una gran 
importancia cultural y social para nuestra localidad, precisamente por el variado programa de actividades 
que incluye; tiene como eje principal la matanza de un cebón, complementándose con otras como: 

· Pasacalles, baile charro y bailes regionales salmantinos. 

· Exposición y venta de productos de artesanía y agroalimentarios. 

· Además de contar con cierta variedad de animación teatral de calle y numerosos juegos 
tradicionales de nuestros antepasados, que precisamente nos remontan a los años de nuestra niñez e 
infancia. 

 

Este año, como novedad este Ayuntamiento ha sido incluido en el CIRCUITO DE MATANZAS que 
organiza la Diputación de Salamanca dentro del programa FIESTA DE LA MATANZA. En este 2022, han 
sido un total de 47 los municipios los que han sido incluidos en este circuito con el OBJETIVO de poner en 
valor esta tradición de la Fiesta de la Matanza Tradicional; una de las que mejor define los valores y 
personalidad de nuestra tierra, ya que el sacrificio del cerdo es considerado igualmente un “atractivo 
turístico”. 

 

LA ADHESIÓN A ESTE CIRCUITO DE MATANZAS LLEVA CONSIGO UNA SERIE DE 
VENTAJAS DE LAS QUE ESTAMOS MUY AGRADECIDOS POR HABER ENRIQUECIDO 
NUESTRA FERIA DESDE DIFERENTES ÁMBITOS. 

 

COMO UNA IMAGEN VALE MÁS QUE MIL PALABRAS, PUEDEN VER UN REPORTAJE 
ÍNTEGRO DE LA FERIA EN EL SIGUIENTE ENLACE:  

https://youtu.be/GQPwDAnsPT8 

 

 

 

AGRADECIDOS, RECIBAN UN CORDIAL SALUDO  

 

EXCMO. AYTO DE CIUDAD RODRIGO 

DELEGACIÓN DE FERIAS NO GANADERAS 

CONCEJAL DELEGADA VANESA MURIEL GARCIA 

 

https://youtu.be/GQPwDAnsPT8

